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LES FOIES GRAS

" Maison "

Bloc Foie gras de Canard..... (Suivant cours)
30% Morceaux

Lobe de Foie Gras de.............. (Suivant cours)
Canard Frais du Sud-Ouest dévéné

NOTRE CHARCUTERIE

" FABRICATION MAISON "
Boudin blanc aux brisures ... 26,80 €g
de Truffes
Boudin blanc nature ... 19,80 €/kg
Galantine de Canard ... 28 €/kg
aux Cepes
Ballotine de Volaille Truffée ... 28 € kg
P&até CroUte aux Morilles ... 29,95 €xg
P&até Crolte de Canard ... 29,95 €xg
Porcelet Farci" Maison " ... 28 € kg
Paté CroUte tradition ... 29,95 €49
Terrine de Faisan aux airelles .............. 25 €xg

" Terrine deSanglier ..., 25 €xg
Aspic de Charcuterie de Fétes riece 3,95 €
Aspic de saumon et Crevette riece 3,95 €

Quenelle de Volaille (sous vide] ....... pars 18 €
« Maison GIRAUDET » Lyon
Quenelle d'Ecrevisses (sous vide) ... pars 18 €

« Maison GIRAUDET » Lyon

. ". . - - - . .
o Afin de vous satisfaire au mieux, il est souhaitable
S S de réserver

. .Terrine Foie Gras de Canard (Suivant cours) SR

NOS VOLAILLES FERMIERES
ET GIBIERS CRUS AP

Wianie Mot
A voifre demande, =

nous pouvons hous occuper de la cuisson

Dinde/Chapon/Oie/Gigot efc...17€ par piece ..:;
(avec jus de cuisson) ,
Poularde/Pintade/Canette efc...10€ par p;ece (f‘
(avec jus de cuisson)

e

Chapon de Bresse au torchon’suivant cours ==
(sur commande)

Dinde fermiére des Landes ....:.. 26,90 €xg
vidée (préte a cuire) )
Chapon Fermier des Landes ..... 26,90 €kg

Vile[=} (prét a cuire) -

Poularde fermiere des Lc:ndes 24, 95 €/ig + s
vidée (préte a cuire)

Chapon de Pintade fermler _______ 26,90 €/xg
vidé (prét a cuire) . f

Oie Fermiere (3.100 kg/4,800 kg) .
(avec téte ef paties) -

Cuisse de Chapon (Label Rcuge.}.... 28,95 €/kg =0

Cuisse de Chapon farcie ... 25,90 €xg
(pour env. 2/3 pers.)

Pintade fermiére des Lc:mé:les ...... 16,90 €kg
vidée (préte a cuire)

Poulet de Bresse (avec téte et pattes) suivant cours
Cdille fradition (préte a cuire) .......... piece 6,10 €
Caille farcie (préte a cuire) ............... Piece 7,20 €
Pigeons (prét a cuire) .................. SUivant cours
Magret de Canard des Landes  suivant cours
Canettes vidée (pret a cuire) ............ 16,90 €x«g

suivant cours v
\,

35 €k, NI
suivant cours
39,80 €kg

Cuissot de Chevreuil Frais ..... suivant cours
(env. 1.8 kg a 2,6 kg|)

Sanglier Frais sans os (pourcivet) .....
Lievre Frais entier (sans peav) ...
Biche Fraiche sans os (pourcivet) ...

Poule Faisane (Frais) plumée ....... piece 32 €

Perdreau frais (sur commande) ......... Piece 25 €




S LES APERITIFS SALES

\\ Pain SUrprise (15pers,) ... Picce 41 €
Fromage, Charcuterie, Saumon
.. Cake aux Olives (5pers) ... Pece6,95 €

Planche Apéritif (4/5pers) ... piece 31,80 €

Assortiment de charcuterie, termines

Mini Verine Saveurs Provencdle riece 2,80 €
Mini Verine Tartare Saumon Basilic piece 2,80 €
Mini Verine Gambas fomate basiic piece 3,10 €

f:/ Mini Verrine mousse Foie Gras piece 3,10 €
-~ et Magret fumé

" ENTREES FROIDES POISSON

Terrine de filet de Saumon a I'Oseille 38 €ikg

Terrine aux noix de St Jacques........... 45 € g
Zéphyr de Rouget sauce Safranée piece 8,95 €
P&até en CroUte de Saumon ......... 29.95 €k
Pts Légumes

Saumon Fumé Ecossais.......... Suivant cours

;Q; 1/2 Langouste en Belle vue . piece 22,80 €
AN Coquille de Saumon et Crudités piece 8,80 €

;“
? Operc tartare de Saumon fumé riece 7,20 €
/ ,m et creme d'asperge

NOS POISSONS A CHAUFFER

Homard & 'Américaine .......... piece 20,95 €
Bouchée de Noix St Jacques riece 7,20 €
™y Lotte a I'Américaine................... Suivant cours
Queue de Langouste..... Suivant cours
a 'Américaine
~; Seiche ala planchasauce ... riece 11,80 €
=  Ameéricaine
Cassolette de Lofte ... piece 8,95 €
et Ecrevisses
Loup en CroUte. ... Fiece 2,80 €
Encornets farcis a 'Américaine ... 29,80 €g

Bourride de Loup, pommes rece 11,80 €
vapeur et légumes fournés

Coquile de Daurade et St Jacques piece 7,20 €
Gambas Grillées ... 49,95 €1kg

- Dos de Saumon sauce alAneth riece 2,80 €
/%ETGrc:’rin aux Noix de St Jacques ...

39,80 €g

=
s s Bell 9,80 €
\& aumon en belle YUe (sur commande) Jpers.

NOS PLATS CUISINES :

Chapon de Pintade sauce ... 28 €xg
aux Girolles (en morceaux)

CWNeldeRiehe . .. ... ..29,80€x
SNeRcesangier .. ....25%€g
Civet de Porcelet ..o 5. 25 €xg

Cuisse de Canard a I'Am”magnac riece 2,90 €

Escargot de Bourgogne (gros) Les 12 11, 80-€

au beurre persillé :
piece 8,90 € e

Cgigsecde caneiie .............. ,
sauce aux Cepes ’ -

Magret de Canard cuif ... piece 14,95 €
entier sauce au Miel ou au Cepes
(a préciser a la commande)

Gigot en Crodte (sur Commande) ... 14,95 €pers

Supréme de Voldille ............ Pece 8,90 €
sauce aux Cepes

Caille cuite farcie ...:..5......«s.. Piece 7,95 €
Chapon fermier (en morceauy .................... 28 €/kg

sauce aux Cepes

Dinde fermiere sauce aux Monlles .29 €xg
{en morceaux)

Bouchée Ris de Veau et Morilles riece 7,20 €

Bouchée ala Reine Veau ... pece5,95€
et Champignons o

ACCOMPAGNEMENT LEGUMES

Polenta aux Cepes ... 16,95 €1g
Beignets de Courgette " Maison " ... 35 €g
Pommes Dauphines " Maison "...29,95 €g
1/2tomate Persillée ... 2695 €xg
Pommes de terre sautées au beure 26,95 € g

Gratin Dauphinois (2 pers.) ............. riece 5,35 €
Gratin Dauphinois (4 pers.) ........... Fiece 2,95 €
Gratin Dauphinois (10/12 pers,) ........... Piece 28 €

Gratin Dauphinois aux Cepes ....piece 38 €
(10/12 pers.)

Duo Haricots verts ... 26,95 €41g
et Champignons frais

PCHONS OIS i 38 €k

Tatin de Buttemut, ch&taignes riece 3,95 €
Paillasson de pommes de terre ..... 26,00 €/

« " Vous pouvez choisir aussi en bouhque
de nombreux plats et aufres préparations " Maison "

=



REPAS A EMPORTER

Pensez a Réserver

(présentation de I'entrée sur assietfe individuelle décorée)

MENU 29,90€ TC/pers.

Macaron de mousseline de Foie Gras
Qu :
Opéra Tartare de Saumon fumé et creme d’ Asperge.

Seiche & la plancha sauce Américaine, timbale de Rlz
Ou
Bourride de Loup,
pomme vapeur et légumes fournes

Magret de Canard entier
sauce au Miel au Cepes (& préciser &1 la commonde} .
Ou

Civet de Sanglier -

Tatin de Butternut et Chataignes " -
Ou
Polenta aux Cepes
Ou
Pommes sauteées au beurre

Sur commande et en Boufique

Farce fine Festive Filet mignon de Porc
R&6ti de Veau Farci Rt de Porc aux Pruneaux
Cuisse de Pintade farcie (pour 1 pers.)
Carré de Cote ou Couronne d'Agneau
Epaule d' Agneau facon melon (pour 4/5 pers.)
Cote de Boeuf « extra » ou « matfurée »
R&ti de porc ou de veau Orloff
Rosbeef fourré Roquefort et Noix
Cobte de Taureau de Camargue AOP*
Gardiane de Taureau de Camargue AOP*
Viande a Fondue de Boeuf « extra »n

W‘"" *Ris de Veau « exira» Souris au becquet d' Agneou
Filet de Boeuf Filet de Veau
+.Réti de filet mignon de Porc au chévre, miel (pour 3/4 pers.)
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* Appellation d'origine protégée

i SARL Gazelle Boucherie Charcuterie Traiteur

23 avenue de Farciennes - BEAUCAIRE
Tel. : 04.66.59.26.88 // www.gazelle-traiteur.fr
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